4^ 


ENTREMESES  ( 


mmm 

16.  SOPANIDODEGOLONDRINA 


17.  SOPADEVEGETALESCON 

ALBONDIGASDE  CARNEY 
PESCADO . 

ft 

18.  SOPA  DE  CUAJADA  DE  SOYA 
ESTILO  LAGO  OESTE  DE  CHINA. 


19.  SOPA  DE  CUAJADA  DE  SOYA 
CON  MARISCOS . 


20.  SOPAAGRIOPICANTE . 

21.  SOPA  WANTON . 

22.  SOPA  DE  ALBONDIGASDE 
PESCADO  CON  CILANTRO. 


23.  SOPATRES INGREDIENTES. 


MARISCOS  (  MM 


mrn-A® 

24.  LANGOSTINOS  HORNEADOS  EN 
SALSA  DE  AJO(30  minutos) . 


m\-mm 

25.  LANGOSTINOS  AL  VAPOR  CON 
SALSA  DE  CARAOTAS  Y  AJOS.. 

26.  LANGOSTINO  SALTEADOS  EN 

SECO . 


raw 

27.  LANGOSTINOS  CON  SAL  Y  PIMIENTA 

28.  LANGOSTINOS  ESTILO  SZECHUAN. .. 


29.  LANGOSTINOS  ENSUNIDO,. 


SOPAS 


14.  SOPA  MONGOLESA(Por  Persona). 


-  30.  HONGOS  NEGROS  RELLENOS 
^  CON  LANGOSTINOS . 


wm? 

31.  VIEIRAS  CON  HONGOS  FRESCOS. 


r~ 


„/*&£> 


temir 

32.  VIEIRAS  DE  DOS  SABORES . 

33  VIEIRAS  SALTEADOS  CON  BOLITAS 

DE  MELON  Y  MANGOS . 

aw-sm 

34.  CALAMARES  EN  SALSA  DE 

CARAOTASYAJOS . 

mmm 

35.  CALAMARES  CON  JENGIBRE 

YCEBOLLIN . 

. /*£§£& 

36.  LANGOSTINOS  SALTEADOS  CON 
MEREY  YBROCOLIS . 

mmmt® 

37.  PARRILLA  DE  MARISCOS  EN 

PLANCHACALIENTE . 

. /<P&0£> 

38.  PARRILLA  DE  MARISCOS  CON  SALSA 
SATE  EN  PLANCHA  CALIENTE . 

MM 

39.  LANGOSTAS  CON  JENGIBRE  Y  CEBOLLIN  ... 

SM'WME 

40.  LANGOSTAS  HORNEADAS  CON  SALSA 

DE  CARAOTA  NEGRAS . 

PESCADOS  ( 

) 

raws® 

41.  MEROENTEROAL  VAPOR . 

h'immm 

42.  FILET  DEMEROAL  VAPOR 

'W-utm 

43.  FILET  DE  MERO  SALTEADO  CON 
VEGETALES  CHINOS... 

44.  FILET  DE  MERO  CON  JENGIBRE 
YCEBOLLIN . 

mmm 

45.  FILET  DE  MERO  CON  TIRITAS  DE 
LEGUMBRE  EN  SALSA  AGRIDULCE 

Viliam 

46  FILET  DE  MERO  REBOSADO  ESTILO 

SZECHUAN . 

POLLOS  (  ) 


47.  POLLOS  LAQUEADOS  CON  CREPE 

a)  Relleno  de  crepe 

b)  Sopa 

c)  En  su  nido 

SEil 

48.  PECHUGA  DE  POLLO  CON  MANGOS 

. 

mmtwm 

49,  POLLO  SALTEADO  CON  POMAROSA 
VAINITAS.FRUTAS  DE  BAMBU  CHINAS 

. 

'gwmr 

50.  POLLO  KUNG-PO  ESTILO  SZECHUAN 

. z-y 

m&mj 

51.  POLLO  CON  MEREY . 

1WM 

52.  PECHUGAS  DE  POLLO  FRITAS  CON 

AJONJOLI .  .  CSgo 

umm 

53.  POLLO  ENSU  NIDO . 

54  PECHUGAS  DE  POLLO  EN  TIRITAS 

EN  PLANCHA  CALIENTE . 

imwmm 

55.  PECHUGA  DE  POLLO  CON  SALSA 

SATE  A  LA  PLANCHA . 

56.  POLLO  CON  SALSA  DEMIELY 

AJONJOLI  EN  PLANCHA  CALIENTE . 

57.  MOO  SHUEDE  POLLO . 

PATOS  (  IIH 

) 

58.  PATOPEKINES 

a)  Relleno  con  crepe 

b)  Sopa 

c)  Con  vegetales . 

wass-Aw  (i/2) 

59.  PATO  ASADO  (1/2) . 

mmm 

60.  TIRITAS  DE  PATO  CON  VEGETALES 
CHINO  EN  SURTIDOS . 

61.  PATO  GUISADO  CON  DOS  TIPOS 
CHAMPINONES  CHINOS . 

62.  PATO  EN  SALSA  DE  NARANJA . 

.... 

CARNES  DE  RES  (  ) 

63.  LOMITO  ESTILO  ORIENTAL  EN 

PLANCHACALIENTE . 

&*> 

64.  LOMITO  EN  SALSA  DE  MIEL 

EN  PLANCHACALIENTE . 

65.  TIRITAS  DE  LOMITO  CON  VEGETALES 
CHINOS  PICANTE  EN  PLATO  CALIENTE ... 

66.  LOMITO  ALPINCHOEN  PLANCHA 

CALIENTE . 

67.  LOMITOS  ESTILO  MONGOLIA  EN 

PLATO  CALIENTE . 

68  '  LOMITO  CON  SALSA  SATE . 

69.  TIRITA  DE  LOMITO  CON  VEGETALES 
CHINOS . 

rat-03 

70.  LOMITO  CON  JENGIBRE  Y  CEBOLLIN . 

J&i> 

71.  LOMITO  EN  SU  NIDO . 

.... 

72.  LOMITOS  EN  SALSA  DE  MANDARINA . 

73.  LOMITO  SALTEADO  CON  VAINITA 

CHINA.  JOJOTICO  Y  CHAMPINONES . 

T’&k* 

CUAJADA  DE  SOYA  (SMS) 

Agsm 

74.  CUAJADA  DE  SOYA  CON  CARNES 

MIXTA . 


ms® 

75.  CUAJADA  DE  SOYA  RELLENO  CON 
PESCADOAL  VAPOR . 

76.  CUAJADA  DE  SOYA  CON  CARNES 
ESTILO  SZECHUAN  PICANTE . 

IIII® 

77.  CUAJADA  DE  SOYA  PEI  PAR... 

78.  CUAJADA  DE  SOYA  RELLENO  DE 

PESCADO  CON  SALSA  DE  CARAOTAS 

CHINAS  EN  PLANCHA  CALIENTE . 

£3^> 

PLATOS  VEGETARIANOS 
(  ) 

79.  VEGETALES  SURTIDOS  SALTEADOS 
CONSEMILLADEPINONES . 

80.  PASTA  DE  SOYA  ENROLLADA 

CON  VEGETALES . 

81 .  CUAJADA  DE  SOYA  SALTEADA . 

82.  VAINITAS  CHINAS.JOJOTICOS  CHINOS  Y 
CHAMPINONES  SALTEADOS  CON  AJOS  . 

83.  PASTAS  DE  ARROZ  FRITO  RELLENA 

CON  VEGETALES . 

. ^ 

84.  VEGETALES  ESPECIALES  DE  LA  CASA.  .. 

85.  HONGOS  NEGROS  Y  VEGETALES 

CHINOS  CON  SALSA  DE  OSTRAS . 

mmm 

86.  VEGETALES  CHINOS  TIPO  BUDA . 

wm\n%. 

87.  CHAMPINONES  CON  FIBRADEBAMBU . 


MISCELANEAS  (  g  ) 


88.  LANGOSTINOS  Y  POLLO  SALTEADOS 
CONPOMAROSAS  CHINAS  Y 
VEGETALES  CHINOS . 


89  CHAMPINONES.  PIMENTONES  Y 
BERENJENAS  RELLENOS  CON 
PESCADOS  A  LA  PLANCHA . 

immfe 

90.  CHAMPINONES  RELLENOS  CON 

103.  TALURINES  CON  TIRITAS  DE 

LOMITO  EN  PUTO  CALIENTE . 

mm mum 

104. TALURINES  CON  TIRITAS  DE  CERDO 

EN  PUTO  CALIENTE . 

. 

hf m 

91.  COSTILLAS  DE  CERDO  SALTEADO 

mmmmm 

105.TALURINES  CON  TIRITAS  DE 

POLLO  EN  PUTO  CALIENTE . 

92.  COSTILUS  DE  CERDO  SALTEADO 

CON  SALSA  DE  MIEL  Y  AJO . 

mmmm 

106.TALURINES  CON  CAMARONES  Y 
CERDO  EN  SALSA  AGRIO  PICANTE 

EN  PUTO  CALIENTE . 

mmmi- 

93.  COSTILUS  DE  CERDO  SALTEADO 

CON  SAL  Y  PIMIENTA . 

a mm 

94.  PUERCODULCEYAGRIO . 

95.  LECHUGAS  RELLENAS  CON  MARIS  COS 

ESTILO  TAMAL  CHINO . 

mmm 

108. TALURINES  CON  JENGIBRE 

Y  CEBOLLIN . 

. 

smm 

' 

109. FIDEOS  DE  ARROZ  ESTILO  SINGAPUR ... 

96.  LECHUGAS  RELLENAS  CON  LOMITO 
ESTILO  TAMAL  CHINO . 


110.FIDEOS  DEARROZ  ESTILO  CANTONES . _ 


samtuz 


97.  LECHUGAS  RELLENAS  CON  POLLO 
ESTILO  TAMAL  CHINO . 


98,  AL8AL0NS  EN  SALSA  DE  OSTRA 


99.  BROCOLIS  CHINOS  CON  SALSA  , 

DEOSTRAS . 


111. FIDEOS  DEARROZ  CON 
MARISCOS  EN  SALSA  SATE 


112. FIDEOS  DEARROZ  CON  TIRITAS 
DEPATO  SEMI-AGRIDULCE . 


113.ARROZ  FRITO  ESTILO  FUCHOW. 


100  CANGREJO  CON  HONGOS  NEGROS  Y 
HONGO  FRESCO . 


ARROZ  Y  TALLARINES 

( mm ) 


101  TALLARINES  CON  CARNES  ENSOPA 

ESTILO  YANG  CHOW . fZri&D 


102. TALLARINES  CON  LOMITO,  POLLO  Y 
CERDO  ASADO . . . 


-4^ 


mmm 

114. ARROZ  EN  DOS  SABORES . 

. 

mmtm 

115. ARROZ  FRITO  CON  MARISCOS . 

WNiSMK 

116. ARROZ  FRITO  DE  U  CASA . 

117.ARROZ  FRITO  CON  CARNE  DE  RES . 

118. ARROZ  CRUGIENTE . 

. . 

BANQUETE  PARA  4  PERSONAS 

mmm 

SOPA  DE  CREMA  DE  JOJOTO 

POLLO  CON  SALSA  DE  MIEL  Y  AJONJOLI 
EN  PLANCHA  CALIENTE 

mJ| 

VEGETALES  CHINOS  TIPO  BUDA 

mmm 

ARROZ  FRITO  DE  LA  CASA 

TALLARINES  CON  TIRITAS  DE 
LOMITO  EN  PLATO  CALIENTE 

Bs. 


w  as  (AffiS) 

BANQUETE  PARA  8  PERSONAS 

PATO  PEKINES 

PARRILLA  DE  MARISCOS  CON  SALSA 
SATE  EN  PLANCHA  CALIENTE 

**»** 

TIRITAS  DE  PATO  CON  VEGETALES  CHINO 

H«=lS 

LOMITO  CON  JENGIBRE  Y  CEBOLLIN 

ARROZ  FRITO  DE  LA  CASA 

TALLARINES  CON  TIRITAS  DE  POLLO 
EN  PLANCHA  CALIENTE 

VAINITA  CHINA,  JOJOTICOSY 
CHAMPINONES  SALTEADO  CON  AJO 

m%MT 

POLLO  CONMEREY 


Bs. 


w  as  (/vfiM) 

BANQUETE  PARA  6  PERSONAS 
SOPA  TRES INGREDIENTES 
POLLO  LAQUEADO 

mmsmm 

FILET  DE  MEROAL  VAPOR 

sas-tiw 

COSTILLA  DE  CERDO  SALTEADO 
CON  SALSA  DULCEAGRIO 

POLLO  EN  SU  NIDO 

=mm 

TALURINES  CON  TIRITAS  DE  POLLO 
LOMITO  Y  CERDO  ASADO 

Bs.JkiLagfcZ. 


SI  S  (+6M) 

BANQUETE  PARA  10  PERSONAS 

su-stss 

TIM  SAM  SURTIDOS 
PATO  PEKINES 

m*am& 

MARISCOS  SURTIDOS  SALTEADOS  CON 
VAINITA, -JOJOTICO  CHINO,  CHAMPINONES 

rn&WM  ; 

TIRITAS  DE  PATO  CON  VEGETALES  CHINO 

in 

TIRITAS  DE  POLLO  EN  PLANCHA  CALIENTE 
LOMITO  CON  SALSA  SATE 


VEGETALES  CHINO  TIPO  BUDA 

Pfe'IS 

ARROZ  ESTILO  FUCHOW 

FIDEOS  DE  ARROZ  ESTILO  SINGAPUR 

Bvmmt 

COSTILLA  DE  CERDO  SALTEADO  CON 
SALSA  DE  MIEL  Y  AJO 

Bs 


